Domácí zabíjačka U Kopyta
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Připravujete setkání s kamarády, firemní večírek (třeba k závěru roku) či atraktivní posezení s přáteli? Máme pro Vás připravenou akci na kterou budete dlouho vzpomínat.

Využijte naší nabídky pravé pro Vás připravené DOMÁCÍ ZABÍJAČKY !

V prostorách našeho penzionu Vám připravíme pravou domácí zabíjačku. Prasátko Vám dle Vašeho přání zpracujeme k přímé konzumaci. Můžete si pochutnat na všech produktech, které klasická zabíjačka nabízí (na polévce, jitrnicích, jelítkách, ovárku, prejtu, čerstvých řízečcích, výborných grilovaný steacích z krkovice, čerstvých křupavých škvarcích). Zbylou zabíjačku  Vám formou „výslužky“ připravíme pro každého účastníka akce.

NEBO

Přiložte ruku k dílu a staňte se na den pomocníky Mistra Řezníka!

Je jistě zajímavější vidět vše v reálu, než přijít na vepřové hody již předpřipravené. Na pravé vesnické zabijačce uvidíte celý „skoro rituální“ postup, technologii přípravy jednotlivých pochoutek. Už jen pozorovat řezníka, který svou práci opravdu umí, je zážitek: největší mistři řezníci totiž od oka a úplně přesně trefí množství soli, pepře a majoránky, nepřevaří ovar, mají v hlavě poměr surovin do jitrnic, jejich jelita jsou skvěle kořeněná, kroupy křupavé a nic není mastnější, než má být.

A při přípravě všech dobrot můžete pomáhat i VY!

Na venkovské domácí zabíjačce je nejdůležitější to, že se hoduje a pracuje pospolu - s příbuznými, přáteli.

Při přípravách, práci i jídle se probere všechno možné. To samozřejmě v restauraci odpadá.

Jako skvělý doplněk zabíjačky pro Vás můžeme připravit degustaci pravé slivovice, nebo moravského vína.

Tradičním zimním kulinářským zážitkem v našich krajích je rozhodně zabijačka.

